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کل و بر خلاف تعلق دارند، باکتری هایی هستند گرم مثبت، کروی شمیکروکوکاسهبه خانواده استافیلوکوکوس ها 
رنگ تولید می پیگمان طلاییاستافیلوکوکوس آرئوس اکثر سویه های . کاتالاز مثبت هستنداسترپتوکوکوس ها 

بوده و قارد به پیگمان زا ناستافیلوکوکوس اپیدرمیدیس کنند و پلاسمای خون را منعقد می سازند، در صورتی که 
.تولید کو آگولاز نیست

زیرا . در مواد غذایی موجب به مخاطره افتادن بهداشت عمومی می گردداستافیلوکوکوس آرئوس رشد 
مومیت غذایی بسیاری از سویه های این میکروارگانیسم انتروتوکسین ترشح می کنند که در صورت بلع موجب مس

:در مواد غذایی عبارت اند ازاستافیلوکوکوس دلایل بررسی. می شوند
تائید این میکروارگانیسم به عنوان ماده ی غذا زاد: الف 
کی می باشد؟تعیین اینکه آیا غذا یا یکی از اجزا متشکله آن یک منشا بالقوه مسمومیت غذایی استافیلوکو: ب 
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دریاوآنباانسانتماسیوسیلهبهمعمولاکهفرایند،بعدازغذاییمادهآلودگیوضعیتنمودنروشن:ج
عدازبکهغذاییمواد.استگردیدهحاصلنشدهبهسازیسطوحباشدهفرایندغذاییمادهگرفتنقرارمعرض
زیراباشندمیخطرناکبسیارشوند،میآلودهآنتروتوکسینمولداستافیلوکوکهایسویهوسیلهبهفرایند

.نیستندموجودسازند،میمحدودراهااستافیلوکوکرشدکهرقیبهایمیکروارگانیسم

یهوسیلبهآلودگیمبینمعمولاغذامواددرآرئوساستافیلوکوکوسوجودشده،فرایندغذاییمواددر
یسیلهوبهتولیدخطردرمستقیمااستممکنکهدارندسروکارغذاباکهاستافرادیبینییادهانپوست،

کهعطسهوسرفهنتیجهدریاوهستندهابازوودسترویدراستافیلوکوکیهایزخمدارایکهکارگرانی
.شودغذاواردگردد،میایجادتنفسیدستگاههایعفونتدرمعمولا

غذاییادهمآلودگیباعثنیزگیرندمیقرارتولیدسطوحمجاورتیاسطحدرکهآلودهغذاییموادباقیمانده
رعایتدمعبردلیلشدهفرایندغذاییمادهدرآرئوساستافیلوکوکوسزیادمقادیروجود.گردندمیشدهفرایند

.باشدمیهاآندوهریاوحرارتدرجهکنترلکفایتعدمیاوبهداشت

بهاطارتبوبودهمتداولآرئوساستافیلوکوکوسوجوددامی،غذاییهایفراوردهمخصوصاخامغذاییمواددر
.نداردانسانتوسطآنهاآلودگی
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وخمزطریقازکهدارداحتمالوشودمیدیدهمعمولاحیواناتپروپوستدراستافیلوکوکیآلودگیوجود
گاهیوعمولمنیزکندهپوستحیواناتلاشهدراستافیلوکوکیآلودگی.باشدشدهایجاددیدهآسیبهایبافت

.استناپذیراجتناب

میرشیواردحیواناتاستافیلوکوکیزیادیمقادیرحاویپاستوریزهغیرشیریهایفراوردهوخامشیر
تمامدقتوهتوجبابایدغذاییمواددرآنتروتوکسینکنندهتولیدآرئوساستافیلوکوکوستشخیص.شوند

.گیردصورت

ندچیایکاستممکنآرئوساستافیلوکوکوسشمارشوتشخیصدراستفادهموردکشتهایمحیط
.دهندنشانراخصوصیت

روند،یمکاربهآرئوساستافیلوکوکوسکشتهایمحیطدراغلبکهانتخابیوسمیشیمیاییمادهدو
مقادیرازاهغلظتاین.گرددمیاستفادهآنمختلفهایغلظتازکهباشندمیپتاسیمتلوریتوکلرورسدیم

میمتغییرپتاسیمتلوریتجهتدرصد0/05تادرصد0/0025ازوکلروسدیمبرایدرصد10تادرصد5/5
.باشد
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ولرورلیتیومک،گلیسیرین،سوربیکاسید،آمونیومسولفاتمانندشیمیاییمواردسایر
.شوندمیاضافهمحیطبهپتاسیمتلوریتوکلرورسدیمباهمراهغالبامیکسینپلی

انتخابیکشتهایمحیطدرنئومایسینوکلرورسدیمباهمراهیاتنهاییبهآزیدسدیم
.روندمیکاربهجداسازیجهت

نظرازمشابههایغلظتبامشخصانتخابیعواملحاویکشتیهامحیطpHبا
تجمعهبمربوطدارندوجودکشتهایمحیطدرکهاختلافاتیسایر.دارنداختلافیکدیگر

.هستندتشخیصاشکالترکیبدرتفاوتیاوانتخابیعواملاختلاطو
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صور تشخیصی اساسی که در محیط های کشت از آن ها استفاده می شود شامل موارد زیر می باشند:

.درصد کلروسدیم10تا 7/5جهت رشد در حضور غلظت استافیلوکوکوس آرئوس توانایی 1.

درصد 0/5تا 0/2درصد تلوریت پتاسیم همراه  با 0/05تا 0/01جهت رشد در حضور استافیلوکوکوس آرئوس توانایی 2.
.میکروگرم در هر میلی لیتر پلی میکسین40درصد  گلیسین یا 1/26تا 0/12کلرورلیتیوم و 

جهت احیا تلوریت پتاسیم و ایجاد کلنی های سیاهرنگاستافیلوکوکوس آرئوس توانایی 3.

شکل کلنی و میکروسکوپی میکروارگانیسم 4.

رنگی شدن کلنی های باکتری بر حسب نوع محیط کشت 5.

فعالیت کواگولاز و تولید اسید در محیط کشت جامد 6.

 DNAجهت هیدرولیز تخم مرغ یا استافیلوکوکوس آرئوس توانایی 7.

.یردغالبا آزمایش تائیدی که آزمون کواگولاز است مورد استفاده قرار می گاستافیلوکوکوس آرئوس جهت تشخیص 8.
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 تست کواگولاز:

ایندیگرهایگونهازراآرئوساستافیلوکوکوستوانمیآنکمکبهکهاستآزمایشتریندقیقتستاین
نحوهوولازکواگآنزیمرویبرکهمتناوبیآزمایشاتوتحقیقاتپیدرمحققانوپژوهشگران.دادتشخیصجنس

:ازعبارتندکهیافتنددستمطالبیبهدادندانجامآنمکانیسمعملی

درهککنندهفعالیکبهشدنفعالبرایکهاستمانندترومبینیمادهیکپیشاهنگکواگولاز(الف
وهندیخوکچهموش،:مانندموجوداتازبرخیپلاسمای).استنیازمندداردوجودجانورانازبسیارپلاسمای

.(باشندمیکنندهفعالاینفاقدماکیان

اکمتروزماندما،بهبستگیزمانهردرآنتراکموبودهحساسحرارتبهنسبتمانندترومبینماده(ب
.داردهامعرف

استشدنصافقابلوبودهمقاومحرارتبهکواگولاز(پ.

هستندکنندهفعالفاقدشوند،نمیمنعقدکواگولازتوسطکهموجوداتیخونپلاسمای(ت.

نداردبستگیکلسیمیونبهکواگولازتوسطپلاسماانعقادتوانایی(ث.
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 مکانیسم عمل کواگولاز:

داردوجودکواگولازنوعدوکهشدمشخصکواگولازعملمکانیسمدربارهمتعددآزمایشاتپیدر:

سلولیدیوارهبهمتصلکواگولاز1.

.گرددمیترشحآنازخارجبهسلولتوسطتولیدازبعدکهآزادکواگولاز2.



وارهدیبهمتصلکواگولازنوعبهمربوطلامرویبرشدنگلولهپدیدهکهاستشدهمشخصامروزه
کواگولازکهحالیدر.کندمیتاثیرجانورانازبرخیپلاسمایفیبرینوژنرویبرمستقیماکهاستسلولی

کهتاسشدهمشخصهمچنینآوردمیبوجودمانندترومبینمادهیکوکردهاثرپروترومبینرویبرآزاد
.باشندمیمتفاوتهمباژنیآنتینظرازکواگولازنوعدواین
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ت که یک چگونگی عمل کواگولاز هنوز به درستی معلوم نیست آنچه به طور کلی پذیرفته شده این اس
اشدبرای انجام فاکتور پلاسما در واکنش شرکت می کنند و این ماده ی فعال کننده شبیه به پروتروبین می ب

:آزمایش در روش وجود دارد 

روش لامی 1.

روش لوله ای 2.



(ماهی)نمونه ماده ی غذایی 1.

ترازو2.

(پریل)دانه شیشه ای استریل 3.

دستگاه مخلوط کن 4.

میلی لیتر 450ارلن حاوی 5.
محلول رینگر استریل 

ل میلی لیتر محلو90ارلن حاوی 6.
رینگر استریل 

میلی لیتر 9لوله آزمایش حای 7.
محلول رینگر استریل 

ه محیط کشت گوشت پخته شد8.
سهیلا عباسی: تهیه کننده 

10

محیط کشت بردپارکر آگار 1.

محیط کشت آبگوشت مغذی 2.

پلاسمای سیتراته خون انسان3.

پی پت استریل4.

لوله آزمایش استریل 5.

لام توگود6.

سرم فیزیوژلوژیک استریل 7.



سهیلا عباسی: تهیه کننده 

باراماهیپوستبایدابتدادرباشدبزرگماهینمونهکهصورتیدرآزمایشانجامجهت
معجراماهیبدنازتکهششسپسوکردبرداشتبایدسترونایپنبهچوبمتهیک

.(پشتیقسمتازتکهسهوشکمیقسمتازتکهسه)کنیدآوری

تبرداشپنسوسترونچاقوییکباپوستزیرقسمتازدرستراگوشتهایتکه
بهراآنازگرم10مقداروکردهتوزینسترونظرفیکدرراشدهبرداشتینمونه.کنید
ریلاستایشیشههایدانهآنبهوکنیداضافهرینگرمحلوللیترمیلی90حاویارلن

دادنکانتبوسیلهدقیقهیکمدتبهراکنندهرقیقمادهنمونهگاهآنوکنیداضافه(پرل)
.کنیدمخلوط

در(10-8رقتتا)آنازمناسبهایرقتیتهیهبهاقدامنمونهکردنمخلوطازبعد
لیترمیلی1مقدارکشتبهنسبتسپسوکردهرینگرمحلوللیترمیلی9حاویهایلوله

.دهیدالانتقبردپارکرآگارکشتمحیطوکوکدمیتکشتمحیطرویبرشدهتهیهرقتاز

11
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15ازکمتر)کوچکهایماهییاوماهیفیله،ماهیگوشتهاینمونهجهت
مربعمترسانتی2/5هایاندازهبهسترونشرایطرعایتباراهانمونه(مترسانتی
.دهیدبرش

لیترمیلی450باهمراهراحاصلنمونهیاگوشتازگرم50مقدارگاهآن
دتمبهراآنوافزودهکنمخلوطسترونظرفیکدررینگرکنندهرقیقمحلول

وطمخلیکنواختصورتبهکاملانمونهکهصورتیدروکنیدمخلوطدقیقهدو
یقیقهددومدتبهسپسوبماندحرکتبیدقیقهدومدتبهبگذاریداست،نشده
.کنیدمخلوطدیگر

حاصلهایرقتازوکردهمناسبهایرقتیتهیهبهاقدامقبلمراحلمطابق
.دهیدکشتآگاربردپارکروکوکدمیتکشتهایمحیطرویبر

12
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حاویدرصد10میزانبهکشتمحیطاینهمچنینواستشدهپختهجگرحاوی،کوکدمیتکشتمحیط
وکردنغنیباعثاولانمکحاویکوکدمیتکشتمحیطداخلبهمناسبهایرقتافزودنباوباشدمیکلروسدیم

هایریباکترشدازتوانمینمکازبالاییدرصدوجودعلتبهثانیاوشدخواهدنمونهدرموجودهایباکتریازدیاد
.آوردعملبهجلوگیریکوکساستافیلوجنسازغیربه

ازهاریباکتوآوردمیبوجودباکتریرشدبراینیزراهوازیبیشرایطیککوکدمیتکشتمحیطعلاوهبه
وجودمشدهدناتورههایپروتئیندربیشترکهشدهپختهجگرهایپروتئینSHهایگروهکنندگیاحیاعملطریق
تکهمحیطایندرهاباکتریرشدازبعدعلتهمینبهوآورندمیبوجودخودرشدبرایرامطلوبشرایطیکاست
.شدخواهدهضمهاباکتریپروتئولیتیکخاصیتاثربرکشتمحیطلولهداخلدرموجودجگرهای

13
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دادخواهدانتقالکوکدمیتمحیطداخلبهشدهتهیههایرقتازکهاینبرعلاوهآزمایشایندر،
ایشیشهمیلههبوسیلوکنیدمنتقلنیزآگاربردپارکرکشتمحیطرویبررانمونهازلیترمیلییکمقدار
وتکشمحیطداخلبهنمونهجذبازبعدوکنیدپخشدیشپتریسطحدرراشدهاضافهنمونهسرکج

ساعت48الی24مدتبهگرادسانتیدرجه37(انکوباتر)گرمخانهداخلدرمذکوردیشپتریدادنقرار
حاویطمحیاین.کنیدفوقمحیطرویبرآرئوساستافیلوکوکوسباکتریهایپرگنهشمارشبهاقدام

دیگروادمحالیکهدر.باشدمیهمراهمیکروبیفلوررشدشدنمهارجهتپتاسیمتلوریتوکلرورلیتیوم
میحریکتراهااستافیلوکوکرشدانتخابیطوربهگلایسینوپیرواتمانندکشتمحیطایندرموجود

.کند

زردهودنبموجودعلتبهکدر)کدرمحیطاینرویبرکههنگامیاستافیلوکوکوسباکتریهایکلنی
.دهدمینشانرامشخصخصوصیتدوکنندمیرشد(کشتمحیطداخلدرمرغتخم

یدهندهنشان)شدخواهدتشکیلپروتئولیزولیپولیزعملنتیجهدرمشخصهایحلقهوهاهاله(الف
.(استافیلوکوکباکتریلیپازعمل

رنگسیاهرنگبههایکلنیایجادوتلوریومبهتلوریتاحیای(ب.

15
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وتلوریتاحیاءومرغتخمزردهواکنش
بارنگسیاههایکلنیایجادنتیجهدر

دهندهنشانخوداطرافدرشفافهاله
.استاستافیلوکوکوسباکتریرشد
سیاهرنگهایکلنیشمارشازبعد

مادهنمونهازگرمهردرراباکتریمقدار
.کنیدحسابغذایی
باکتریشدنجداازاطمینانبرای

غذاییمادهازآرئوساستافیلوکوکوس
دوهربهکواگولازتستانجامبهاقدام
کواگولازتستایلولهولامیروش

.نمایید

16
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.I مواد و وسایل لازم جهت انجام آزمایش کواگولاز به روش لامی:

روی محیط نوترینت آگار استافیلوکوکوس آرئوس ساعته 24کشت 1.

لام تمیز2.

سرم فیزیولوژیکی3.

پی پت پاستور استریل4.

پلاسمای خون انسان یا خرگوش5.

18
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 روش انجام آزمایش:

بهنیروغچربمدادبارالامسطحیاوکنیممیاستفادهکاراینمخصوصتوگودهایلامازیاآزمایشاینانجامبرای
برراکاراین)دادهقرارلامرویبریرافیزیولوژیکیسرمقطرهیکابتدا،کارشروعبرایسپسوکردهتقسیمقسمتدو

باکتریازکلنییکاستریلپلاتینوفیلدکمکبهسپسو(دهیدانجامتوانیدمینیزجداگانهصورتبهلامدوروی
.دکنیمخلوطخوبراهاآنوبردههالامرویدرموجودقطرهرویبروکردهجدامحیطرویازراآرئوساستافیلوکوکوس

لامدورهوکردهاضافهخرگوشیاانسانخونپلاسمایقطرهیکپاستورپتپیکمکبههالامازیکیرویبرسپس
بهلامیروبرحاصلسوسپانسونتادهیددورانیحرکتشیکریاودستکمکبهرا(پلاسمافاقدلاموپلاسمادارایلام)

گلولهصورتبهپلاسماواجدلامرویبرحاصلدقیقه،یکحدودمدتبهدادنتکانبعدازکهصورتیدرشودمخلوطخوبی
در.کنیدرسیبرشاهدلامباکردنمقایسهباراآنتوانمیکهبودخواهدمثبتکواگولازتستدرآمد(شدنآگلوتینه)گلوله

.کنیداستفادهایلولهکواگولازتستیکازبودمنفیلامیکواگولازتستکهصورتی

با.یدبگیرهایلبهازتنهارااسلاید.اسلایدرویبرآگلوتیناسیونآزموندرهاباکتریکردنمخلوطصحیحروش
یدانمودهرسمچربمدادباکههاییدایرهازمخلوطکهکنیددقت.دهیدتکانرااسلایدعقبوجلوسمتبهحرکاتی

.نشودخارج
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.I مواد و وسایل لازم جهت انجام آزمایش کواگولاز به روش لوله ای:

 T.S.Bساعته استافیلوکوکوس آرئوس روی محیط کشت 24کشت 1.

(خون انسان یا خرگوش)پلاسمای سیتراته 2.

لوله آزمایش استریل 3.

پی پت استریل 4.

 روش انجام آزمایش:

الی0/3)باراآرئوساستافیلوکوکوسساعته24کشتازلیترمیلی0/1ابتداآزمایشاینانجامبرای
بهرالهلووکردهمخلوطخرگوشیاانسانخونپنجمیکنسبتبهشدهرقیقپلاسمایلیترمیلی(0/5

میبرسیرالولهساعت4تا1طیدردهیممیقرارگرادسانتیدرجه37انکوباتوردرساعت4الی1مدت
آنودنبمنفیگزارشبرایصورتاینغیردرواستمثبتآزمایششدمنعقدمدتاینطیدراگرنمایید

.گذاشتبایداتاقدمایدررالولهکنندملاحظهبعدساعت24برایراتستباید
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بایدتکشهمچنینوبشودانجامآزمایشهماستریللولهدروباشداستریلبایدپلاسما
باشدتهگذشآنتاریخنبایدشودمیاستفادهخونانتقالسازمانپلاسمایازاگر.باشدخالص

مینبیازکهنهپلاسمایهایفاکتورازبرخیزیراشودآزمایشتازهپلاسمایازاستبهتر
.رود
یشآزماسریهربرایمنفیومثبتکواگولازاستافیلوکوکیکازتوانمیآزمایشایندر

.کرداستفاده

هایمحیطرویدرکهاستافیلوکوکهایپرگنهازمستقیماتوانمیفوریموارددر
.بردشدهرقیقپلاسمایحاویلولهدرنمودهبرداشتشوندمیظاهراختصاصی

هادهکننرقیقسایریاغذاییآبگوشتیافیزیولوژیکسرمبا1.1نسبتبهراپلاسمامعمولا
.کنندمیمخلوط
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Coagulase

 Slide coagulase test

سهیلا عباسی: تهیه کننده 
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TUBE COAGULASE TEST
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 Clumping by 

bound coagulase
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