
آزمایشگاه میکروب شناسی غذایی

مقدمه
نمونه برداری از مواد غذایی

سهیلا عباسی:تهیه کننده

1

دانشگاه اصفهان

ولوژی، دانشکده علوم و فناوری های زیس تی، گروه زیست ش ناسی سلولی مولکولی و میکروبی

آ زمایشگاه میکروبیولوژی



مروری بر انواع محیط کشت ، کشت دادن میکروبی-1
نمونه برداری جهت آزمایشهای میکروب شناسی مواد غذایی-2
نگهداری و حمل نمونه ها-3
تهیه و آماده کردن نمونه یکنواخت ماده غذایی-4
روشهای عمومی شمارش میکروارگانیسمها-5

شمارش میکروارگانیسم های زنده، هوازی و مزوفیل-الف
تخمین تعداد احتمالی میکروارگانیسمها-ب
(بار میکروبی ماده غذایی)شمارش مستقیم میکروسکوپی-ج
فیلتر های غشایی-د

مقدمه: جلسه اول



بررسی میکروبی مواد غذایی به چند دلیل ضروری به نظر میرسند؟
انسانمصرفجهتآنبودنمناسبیاغذاییمادهماندگاریعمرطولبرآورد-1
فلورازخاصیجزءبررسیمهمتروزندههایارگانیسمکلتعدادبررسی-2

میکروبی
ارینگهدیخچالدربایدکهمحصولاتیدرهاتروف،سایکروغلاتدرکپکمثل
وهمیهاینوشیدنیدرها،مخمرخلادربندیبستهغذاییمواددربیهوازیهاشود،

...وای
؟نهایداردمطابقتمیکروبیاستانداردهایباغذاییمادهآیااینکهبررسی-3
باربیمیکروکیفیتشاخصعنوانبهعمدتامزوفیلارگانیسمکلشمارش-4

.استاستفادهموردمیکروبی
ازاریبیمبروزموارددرپاتوژنحضورتعیینیافسادایجادعواملشناسایی-5

.غذاطریق



:انواع محیط کشت 
1-    محیط کشت عمومیNutrient agar ,plate count agar )و (     باکتریها

Potato/dextrose agarMalt extract agar قارچها که جهت رشد
.شدمیکروارگانیسم ها ی کم توقع و هتروتروف بکار رفته و فاقد ترکیبات باز دارنده می با

2-محیط کشت انتخابیselective : دارای یک یا چند ترکیب است که برای اکثر
 SSAل مث. میکروارگانیسم باز دارنده بوده اما بر روی یک گونه یا گروهی از آنها باز دارنده نیست

Beard parkerو  

3-محیط های گزینشیSelectiveبدون مواد باز دارنده هستند اما طوری طراحی : غنی شده
مثلا در . ودشده اند که موجب رشد سریع گونه یا گروهی از میکروارگانیسم نسبت به سایرآنها میش

.غالب میشود Cl.perfrigenesساعت 8-6بعد از  43cooked meat brothدمای 

4- محیط های افتراقی:Diagnostic آنزیم واکنش متابولیک
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